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MARAS KEBABI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg kiyma

1 kg domates

1 yemek kasigi kirmizibiber
1 tath kasigi karisik salca

1 tath kasigi kekik

Tuz

Maras kebabi hem evlerde hem lokantalarda hem de piknikte yapilabilen bir kebap tiridir. Bir tir kiyma
kebabidir. Aradaki tek ayrim, bir kiyma bir domates .. seklinde dizilmesidir.

Once kiyma ayarlanir. Yani tuz, biber ve kekik konarak yogrulur.

Domatesler yikandiktan sonra dérde dilinir.

Ceviz blyukliginde koparilan kiymalar sislere bir domates bir kiyma... seklinde dizilir.

Bu sekilde hazirlanan Maras kebabi mangala alinarak pisirilir. Pisirme sirasinda domateslere tek tek tuz
atilabilecegi gibi, tabaklara alindiktan sonra da tuz atilabilir.

Maras kebabinin yaninda ayran, salata ve kig tursulari bulundurulur.
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