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MARAS DONDURMASI

5 litre sit
50 gr salep
800 gr toz seker

Suti orta ateste ilindirin. Sekerin 200 gramini salep ile karistirin. Stt 1k hale gelince seker ile karistirimis salebi,
girpma teli ile slte yedirin. Karigtirmay biyUk tahta bir spatula ile stirdUriip birakin. 60°C sicaklikta toz sekerin
geri kalani ilave edip 20-30 dakika pisirin. Tam bir elastikiyet saglamak igin, sttl sogutma savurma iglemini
makine ile yapin. Sogutulmus situ klasik gevirme makinelerinde dondurun. Kovalara aktarip tekrar 15°C
civarinda kisa bir stire muhafaza edilin. Bu slire sonunda el tokmagi ile kovadaki dondurmay! devamli
karigtirarak tamamen sakizlanmasini saglayin.

Fotograf "kestane sekeri" tarafindan génderildi. 04.11.2020
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