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MARAMISA (KAYSERI PINARBASI)

250 gr misir unu

500 gr su

1 ¢cimdik tuz.

sosu igin.

1 su bardagi pekmez

125 gr margarin veya tereyagi

Yapiligt:

Su ocag@a konup kaynatilir i¢erisine bir ¢cimdik tuz ve un katilarak 5 dakika pisirilir. Diger taraftan margarin eritilir
icerinisine pekmez konarak 5 dakika kaynatilir. Pisen hamur tepsiye alinir ortasi aglilir ortasina pisen sos
doékalar. Bir parga hamur alinip ortadaki sosa batirilarak yenilir.
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