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MANTOLU TAVUK

6 adet tavuk budu

Yarim su bardagi st

1 adet yumurta

1 yemek kasidi siviyag

2 su bardadi misir gevregi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kori

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

Tavuk butlarinin derilerini ayirin. Daha sonra sit, yumurta, sivi yag ve baharatlan karigtirn. Misir gevregini
mutfak robotundan gegirip ufak pargalar haline getirin. Tavuk butlarini dnce hazirladiginiz harca daha sonra
misir gevregine bulayip yaglanmis ya da yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 190-200
dereceye ayarlanmis firinda yaklasik 40 dakika kadar kizarana kadar pigirin.
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