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MANTOLU KIYMALI KREP

Krep igin:

3 yumurta

2 su bardagi sut

1 cay bardagi siviyag
1 su bardagi un

ic harci icin:

2 sogan

400 gr kiyma

3 yemek kasigi margarin
tuz, karabiber, kimyon
mantolamak igin:

2 yumurta

galeta unu

Krep icin tim malzemeyi ¢irpin. Yapigmaz ylzeyli tavayi yaglayip kepge ile hamurdan alin ve tavaya yayin. Orta
ateste iki tarafi kizarincaya kadar pisirin. Ust Uste dizerek hamur bitinceye kadar ayni islemi tekrarlayin.
Soganlari ince ince dograyin sanayla beraber kavurun.kiymayi katip kavurmaya devam edin.tuz karabiber ve
kimyonu katip iyice kavurduktan sonra altini kapatip sogumaya birakiyoruz.

bir krep alip hargtan koyup sariyoruz.yumurta ve galeta ununa bulayip kizartiyoruz.
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