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MANTOLU DIL PEYNIRLI KEK

1 su bardagi misir unu
3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

200 gr margarin

100 gr dil peyniri

100 gr beyaz peynir

1 tuam maydanoz

1 tutam dereotu

1 yemek kasigi susam
1yemek kasiJi ¢orekotu
1 cay kasigi tuz

Baton kek kalibini yagliyoruz, susam ve g6rekotu serpiyoruz. Karigtirma kabina yumurtalari kiriyoruz. Sutd,
margarini dokiyoruz ve girpiyoruz. Igine peynirleri rendeliyoruz. Dereotunu ve maydanozu ince ince dogruyoruz
ve karigtirma kabina aliyoruz. Misir ununu ve diger unumuzu ekleyip karistiriyoruz. Tuzunu atiyoruz. Kek kalibina
harcimizi dékuiyoruz ve dnceden isitiimis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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