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MANTO ICINDE ORMAN MANTARLARI

Eyip Seving

12 ¢orba kagigi un

2 cay bardagi st

4 corba kasig! aycicedi yagd!
4 adet yumurta

Tuz

Karabiber

15 adet tag mantari

15 adet kiltdr mantari

2 adet kuru sogan

8 corba kasigi krema

8 corba kasigi permesan peyniri
1 adet sari biber

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

Krep hamurunun hazirlanigi; Un, sit, aygicegi yagdi ve yumurtay bir kaba koyup tuzunu ilave edin. Cirpma teliyle
¢irpin. Yogun bir kivama gelinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Daha sonra tavaya dékmek suretiyle pisirin.
Krep icinin hazirlanigi; Bitin malzemeleri dograyip sirasiyla sogani, mantarlari ve biberleri tavada soteleyin.
Daha sonra krema ve peyniri ilave edin. Onceden pisirdiginiz krepi kalp seklindeki bir kalibin igerisine yerlestirin
ve pisirmis oldugunuz sosu igine yerlestirin. Gok ince bir besamel sos yapip 180 derece firinda 10 dakika pigirip
arzunuza gore glizel bir sosla servis edin.
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