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MANTILI TARHANA CORBASI

https://www.karaca.com

300 gram tarhana

1 ¢corba kasigi tereyag

1 ¢corba kasigi domates salgasi

Tuz karabiber, pul biber, nane ve kekik
1.5 litre su

1 k&se manti

Altini agtiginiz tencerenize tereyagini ekleyin.

Tereyagdi 1sinip eridikten sonra domates salgasini koyun.

Domates salgasi ve tereyagi bitlinlestikten sonra baharatlari ve 300 gram kadar yas ya da toz tarhanayi
ekleyin.

Biraz kavurduktan sonra 1.5 litre kadar suyu tencerenize koyun.

Kendinden 6l¢lll Karaca ¢elik tencere sayesinde suyun 6l¢istini kolaylikla ayarlayabilirsiniz.

Kisik ateste 10 dakika kadar kaynayan ¢orbaniza 1 kdse mantiyi ekleyip 5 dakika sonra servis edebilirsiniz.
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