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MANTILI MERCIMEKLI KOY CORBASI

1 su barda@i hazir manti

2 gay bardagi az haglanmig yesil mercimek
1 su bardag haslanmig nohut

1 cay bardagi tereyagi

2 ¢orba kasiJ! biber salgasi

1 adet kirmizi kzlenmisg biber

2 adet sivri biber

1 corba kasigi un

4 dis sarimsak

1 tath kasidi kimyon, kekik, kirmizi pul biber
7 su bardagi su

Tencereye tereyadini koyup un ve salcayi birakip karistirin. Uzerine suyu koyup kaynatin. Daha énceden
haslanmig yesil mercimek ve nohudu tencereye ilave edin. Kirmizi kézlenmis biberi ve sivri biberi ¢cok kiiguk
parcalara boéliin ve baharatlarla beraber biberleri de kaynayan ¢orba karigimina ilave edin. Son olarak
rendelenmig sarimsaklari ve mantiyi corbaya ekleyin. 10 dakika daha kaynatin. Sicak sicak servis yapin.
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