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MANTILI CORBA

250 gr. manti

4 su bardag et suyu

1/2 su bardagdi haslanmig nohut
5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 corba kasigi salca

1 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi limon suyu

1/2 ¢orba kasigi nane

Tuz

Mantiyi tuzlu suda 5-10 dakika haglayip siiziin. Uzerine et suyunu ilave edin. Yarim su bardagdi nohudu ve tuzu
ekleyin. 10 dakika kaynatin. Tavada tereyagini eritin. Salga, déviimis sarimsak ve naneyle birlikte birkag
dakika boyunca karigtirin, manti corbasina ilave edin. Limon suyunu da ¢orbanin (izerine gezdirip servis yapin.
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