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MANTILI BAKLAGILLI CORBA

1 su bardag haslanmig nohut

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 su barda@ haslanmis bugday

1 su barda@ haslanmis minik manti

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 adet kii¢Uk kuru sogan

6 su bardagi su (Et suyu veya tavuk suyu da olur)
Uzeri igin:

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi kuru nane

1 yemek kasigdi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyagi

Tencereye yaglari koyun, sogani yemeklik dograyin, kisik ateste 2 dk. kavurun. Sicak suyunu ekleyin; mantiyi,
nohutu, mercimegi, bugday, tuzunu koyup karistirin. 15 dk. kisik ateste pisirin, ocagin altini kapatin. Bir tavada
yaglar eritin. Toz biberi, naneyi katin, birazcik kizdirin, ocagi kapatin. Servis tabaklarina koydugumuz gorbalarin
Uzerine gezdirelim. Limon ve karabiberle isteyen tiketebilir.
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