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MANTI PISIRMEDE DIKKAT EDILECEK NOKTALAR

Haslanacak manti miktarina uygun biyUkltkte alti diiz ve kalin tabanl bir tencere seginiz.
Tencerenin blyUkligune uygun bir ocak seginiz.

Tenceriye yeterli miktarda su koyunuz.

Suya tuz ve sivi yag ilave ediniz ve kaynatiniz.

Mantilar birbirine yapistirmadan tek tek kaynayan suya atiniz.

Yapismamalari igin tahta kasikla hemen karigtiriniz.

Kapagdi agik olarak un kokusu gidip batlin hamurlar yukari ¢ikincaya kadar pisiriniz.

Atesten aldiktan sonra zerine 1-2 bardak soguk su dékerek pismenin durmasini sadlayiniz.
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