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MANTI

1 kg. PINAR hazir manti

SOS ICIN:

100 gr. PINAR tereyagi

1 tath kasidi PINAR Sarimsak Sos
4 corba kasig manti suyu

2 corba kasiJl domates puresi veya 2 blyik boy domates
1/2 cay kasigi tuz

1 tath kasidi pul kirmizibiber

1 tath kasidi kuru nane
Kaynatmak igin:

3 It. su (1.5 su bardagi)

1 cay kasigi tuz

1 kase PINAR yogurt

3 tath kasig PINAR Sarimsak Sos

Kaynar tuzlu suya mantilari atin. Kaynadiktan 15 dk. sonra pisen mantilar suyun tstline ¢ikacaktir. Kisa bir stire
daha kaynattiktan sonra atesten indirin. Delikli bir kepge ile stizlip ¢ukur bir servis tabagina alin. Domates sosu
icin tereyagini eritin. Domates piresini manti suyuyla sulandirip yada ekleyin. Eger taze domates
kullanacaksaniz kabuklarini soyun, ortadan ikiye bollp ¢ekirdeklerini soyarak rendeleyin. Tuzunu da koyup
karistirarak biraz pisirin. Atesten alinca toz kirmizi biber ve naneyi ekleyip bir kere karigtirin. Ayri bir kapta
ezilmis sarimsaklari yogurt ile kanstirnin. Gukur tabaklarda sundugunuz sicak mantilarin Gzerine sarimsakli
yogurt ve domates sosu d6kin. Taze nane ile sisleyin.
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