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MANTI

1 kgun

3 yumurta

2 su bardagi su

1.5 yemek kagigi tuz
Iciigin:

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan
Maydanoz

Pul biber

Karabiber

Mantinin i¢ harcini hazirlayin.

Siviyag ve ince dogranmig soganlari genig bir kaba alin ve yogurmaya baglayin.

Ince kiyilmig maydanoz, pul biber ve karabiberi ekleyin. Uzerine bir fiske tuz ekleyin ve hamuru iyice yogurun.
Manti i¢ harcini dinlenmeye alin.

Genis bir kaba elenmis unu alin. Ortasina oyuk ac¢in ve yumurtalari kirin.

Tuzu da ekledikten sonra hamuru digardan igeriye olacak sekilde yogurun.

Guzelce yogurdugunuz hamuru dinlenmeye birakin.

Dinlenmis hamuru bir oklava yardimiyla agin.

Hamuru kigUk kareler seklinde bélin.

Hamurlarin ortasina i¢ harci bélUstirin ve hamuru dort késesinden tutarak kapatin.
Mantilarinizi unlanmisg tepsiye alin. Dilerseniz hamuru firinda kizartip sonra pisirebilirsiniz.
Mantiniz hazir.
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