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MANTI MISALI TART

125 gr sana hamurigi

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi soguk su

1 paket kabartma tozu
200 gr dana kiyma

2 adet orta boy sogan

1 cay kasigi karabiber

1 tutam tuz

50 gr sana kase

1 su bardagi sizme yogurt
2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi salca (lzerine)
2 corba kagsidi siviyag

Tart hamurunun malzemeleri ile tartin hamurunu hazirlayin. Hamuru 15 dakika dinlendirin. i¢ harci igin
tencerede sana yagini eritin. Kiymayi kavurun. Hafif kavrulunca sodani da ekleyip kavurun. Salgayi ekleyin ve
karabiber, tuz ile tatlandirin. Sarimsaklari déviin ve siizme yogurt ile karistirin. Siviyag ve salgayi karistirin.
Dinlenen tart hamurunu tart kalibina yerlestirin. Firinda 15 dakika pisirin ve ¢ikartin. tart hamuru tam pismeden
Kiymali i¢ harci ortasina dékin. tizerine de sarimsakli yogurt ve sal¢a sosu gezdirip 5 dakika daha firinda tutun.
Finndan ¢ikartip sicak servis edin.
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