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MAKARNA MANTI

250 gram kiyma

Yarim paket manti makarna
1 tane kiiglk sogan

Bir tutam maydanoz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 kasik tereyagi

2 kasik salca

1 kase yogurt

2 dis sarimsak

Kiymanin Gzerine sogani rendeleyip maydanozu, pulbiberi, karabiberi koyup yoguruyoruz. Makarnanin i¢lerini
doldurup tencerede aygicek ve tereyadini kizdirip salcayi ve naneyi koyup Uzerine sicak suyu dokip kaynayinca
makarnalari katip 15 dakika kadar pisiriyoruz. Sarimsakli yogurdu hazirlayip makarnay! servis tabagina koyup
sarimsakli yogurdu gezdiriyoruz.
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