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MANTI CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
8 Su Bardagi et suyu

1 Su Bardag MANTI

1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kasigi kuru nane

1 Su Bardag@ haglanmig nohut
1 Tath Kagi§i tuz

1 Gay Bardagi sumak eksisi
1 Cay Kasigi kimyon

1 Tath Kasigi pul biber

1 Yemek Kasigi biber salcasi
terbiyesi igin:

1 yumurta

4 yemek kasigi stizme yogurt

Yagda salcayi 1-2 dakika kavurunuz.Kavurma iglemi bitince et suyunu ve sumak eksisini ekleyiniz.Su
kaynayinca haglanmis nohutu ve mantiyi ekleyiniz. 10 dakika kadar sonra tuz,karabiber,kimyon ve pul biberi
ekleyiniz. Mantilari pismesine yakin 3-4 dakika énce yumurta ve yodurdu ¢irparak terbiye yapiniz ve kesilmesine
izin vermeden yavas yavas corbaya ekleyiniz. Terbiyeyi ekledikten 3 dakika kadar sonra kuru naneyi ekleyip bir
tasim daha kaynatiniz ve ocagin altini kapatiniz. Corbaniz hazirdir. NOT :tarifteki sdreler firnlanmis hazir manti
kullanilacagi varsayilarak verilmistir.taze acilmis manti igin kaynamakta olan suya attiktan sonra 3-4 dakika
yetecektir.
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