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MANTI CORBASI

3 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
350 gr mant

1 Kase yogurt

Tuz, kirmizi biber, pulbiber, nane

Tenceremize suyumuzu koyup kaynatiyoruz. Onceden hazirladiyimiz mantilarimizi kaynayan suyun icinde
hagliyoruz.Mantilar pisince yogurt ve yumurtay! iyice girpip iligtirarak (kepge ile aldiginiz suyla ) gorbaya katin ve
devamli karigitirin ki yogurt kesilmesin. Uzerine kirmizi biber ve nane ile yaktigimiz sana yagini dokiyoruz ve
birka¢ kez karsitiryoruz.
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