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MANTILI CORBA

250 gr. manti

1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1 kase yogurt

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag et suyu

1 dis sarimsak

Tuz, su

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

Kaynayan 1 litre suyun i¢cine mantiyi suya birakin. Mantilar yumusayinca haglanmis yesil mercimegi ve et suyunu
Uzerine ekleyin. Corba kaynarken terbiyesini hazirlayin. Yodurdu, unu, ezilmis sarimsagi ve bir su bardagi soguk
suyu guzelce ¢irptiktan sonra bir su bardagi kaynar su ekleyerek ilik hale getirin. Kaynamakta olan ¢orbanin
Uzerine kasikla karnstirarak dokin. Tuzunu ekleyip suyunu ayarladiktan sonra bir tagim kaynatin ve servis edin.
Servis sirasinda ¢orbaya kirmizibiberli kizarmig tereyagi dokerek lezzet katin. Bu ¢orbayi hazir mantinin yani sira
ev yapimi mantiyla da hazirlayabilirsiniz. Ev halki manti seviyorsa bu ¢orbaya bayilacak demektir.
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