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MANTI CORBASI

250 gr. PINAR hazir manti
50 gr. PINAR tereyagi
1 cay bardagi nohut 1,5 yemek kasigi salga Tuz, karabiber, kuru nane 3 yemek kasidi limon suyu

Bir gece dnceden islatilan nohutlari iyice haglayin. 5 bardak tuzlu suyla iyice yumusayincaya kadar kaynatin.
Mantilari icine atip 15 dk. pisirin. Hagslanmig nohut ve mantilarin Gstline salgayi, limon suyunu, yag ve naneyi
ekleyin. 5 dk. daha pisirip servis yapin. Dilerseniz tereyadi ve naneyi ayri bir kapta birlikte 1sittiktan sonra da
corbaya ekleyebilirsiniz.
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