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MANTI CORBASI

Malzemeler:

500 gr.un,

tuz,

aldigi kadar su,

1 kasik tereyag,
biraz nane,

3 yemek kasigi sizme

Un derin bir kaba konur, tuz atilir. Aldig1 kadar su konur, yogrulur. Biraz siki bir hamur yapilir. 1 saat dinlendirilir.
Bir tahta Uzerinde merdane ile acilir (2 mm inceliginde) biraz kurutulur ve seritler halinde kesilir.(Genigligi 3 cm.)
seritler Ust Uste konur. Dar G¢gen olarak kesilir. Tencereye biraz su koyulup kaynatilir. Mantinin bir kasesi suya
doékaldr. Kaynayinca 10 dakika bekletilir. Bir 6l¢t tuz atilir, kenara alinir. Tereyadi tavaya erimeye konur. Bu
arada stizme, bir tasta ezilir, sulandirilir ve gorbanin igine doékilir. Sonra kizdirlmig tereyagina biraz nane atilir.
Karistirilir ve ¢orbanin Gstiine dékaldr.
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