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MANTI CORBASI

Su 6 su bardag sicak
Zeytinyadi 3 yemek kasigi
Tereyadi 1 yemek kasigi
Dana eti 400 gram kugbasi
Manti 1 su bardagi

Nohut 1 su bardagi haglanmis
Biber sal¢casi 1/2 yemek kasigi
Domates salgasi 1/2 yk
Nane 1 tath kasigi

Tuz 1 ¢k

ZeytinyaQi ve tereyadini genis bir tencerede kizdirin. Bol suda yikayip fazla suyunu stizdtrdidinGz kiguk
dogranmig kusbasi dana etlerini ekleyip renk alana kadar kavurun.

Biber ve domates salgalarini ekleyip kokusu ¢ikip renk alana kadar kavurma iglemini sirdrin. Nane ve tuz
ilavesiyle ¢esnilendirin.

Sicak suyunu ekledidiniz ¢corbayi; manti ve haslanmis nohut ilavesiyle kisik ateste, mantilar agilana kadar
yaklasik 10-12 dakika kadar pisirin. Ocaktan aldiginiz gorbayi sicak olarak servis edin.
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