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MANTI CORBASI

Pinar Uggen Manti
Yarim Su Bardag Yogurt
1 Yumurta Sarisi

4 Yemek Kagidi Un

5 Su Bardagi Un

100 G Haslanmig Nohut
Tuz

Karabiber

Kuru Nane

1 Yemek Kasigi Tereyagdi
Kirmizi Toz Biber

Yodurt, yumurta sarisi, un ve kuru naneyi bir kapta ¢irpin tizerine suyu ekleyip karistirin ve bir tencereye alin.
Altini agin, hafif kaynamaya baglayinca i¢ine nohut ve mantilari ekleyin.

Tuz ve karabiber ilave edin.

Mantilar pisince altini kapatin.

Bir tavada tereyagini kizdirin, igine toz kirmizi biber atin.

Servis sirasinda ¢orbanin Ustline yagl karisimdan dékun.
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