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MANTI CORBASI

Domates suyu

1 yumurta

Un

2 et suyu tableti
1 kasik tereyagi
200 gram kiyma
1 sogan

1 yumurta ile unu karistirip yumusakga bir hamur yapilir. Normal kalinlikta acilip, icine soganh kiyma konur ve
hamur kapatilr.

Tencereye 2 6lgl domates uyu 1 6l¢l su, et tableti ve limon suyu ilave edilip kaynatilir. Hamur icine atiip 15
dakika pisirilir.

Ayri bir kapta yag eritilir, igine nane ve kirmizi biber atilip gorbanin igine ilave edilir.
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