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MANTI CORBASI

5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar su

Sosu igin:

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi kuru nane

2 su bardagi sizme yogurdu

Unu derin bir kaba koyun, Uzerine tuz atin. Aldigi kadar su ekleyip iyice yogurun. Sert ve siki bir hamur yapin. 1
saat kadar dinlendirin. Bezelere ayirip her bir bezeyi bir tahta tGizerinde merdane ile yarim santimetre inceliginde
agin. Yufkalari biraz kurutun ve iki parmak genisliginde seritler halinde kesin. Seritleri st tiste koyun. Uggen
olarak kesin.

Tencereye biraz su koyup kaynatin. Bir kase mantiyi suya ekleyin. Pismesi igin 10 dakika bekleyin. Bir dl¢l tuz
atin ve kenara alin. Tereyagini tavaya erimeye koyun. Bu arada stizme yogurdu bir tasta az suyla ezip sulandirin
ve ¢orbanin igine dékin.

Kizdiriimig tereyagina biraz nane atin, karistirin ve gorbanin Usttine gezdirip servis edin.
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