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MANTI CORBASI (GUMUSHANE)

Gumushane Valiligi

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

1 kase slizme yogur

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Uzeri igin:

2 corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi kuru nane

Hamur malzemesiyle hamur yogrulur. Dinlendirdikten sonra 2 parcaya ayrilir. Her parca kicuk tepsi kadar agilir.
Sonra eriste gibi kesilir. Serin bir yere serilerek kurutulur. Corba yapilacagi zaman tuzlu kaynar suda
yumusayana kadar haglanir. Atesten alinir. Soguyunca ¢irpilmis yogurt katilir, tekrar atese konur. Iki tasim
kaynatilir. Servis yapilacagi zaman yakilmis tereyagli kuru nane gezdirilir.
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