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MANTI (CANAKKALE)

Canakkale Il Kiltiir ve Turizm Mudurligu

Malzemeler:

Un

tavuk butu

2 bas sogan

1 cay bardadi yag

2 su bardagi sit tarhanasi
1 yemek kasidi karabiber
nohut

Yapiligt:

2 bas sogan, 1 ¢ay bardagi yag ile kavrulur, 2 su bardagi sut tarhanasi katilarak kavurmaya devam edilir, i¢ine
bir bardak sicak su konularak kabartilir, igine bir yemek kasigi karabiber konulur ve karigtirilir. 2 tane hamur
acllir ve 5 er santimlik bdltndr, icersine 1er tath kasigi i¢c konur, dért késesi kapatilip bohga hale getirilir,
yaglanmis tepsiye dizilir, firinda Uzeri pembelesinceye kadar pisirilir, Gzerine 1 su bardadi pigiriimis nohut
serpilir, 1 tencerede hagladigimiz 2 tavuk butu didilerek Uzerine serpilir ve suyu da Uzerine doékdlir, suyunu
cekinceye kadar firinda bekletilir ve sicak servis yapilir.
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