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MANTI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.elele.com.tr

9 yaprak baklava yufkasi

3 haglanmis patates

Yarim haglanmig tavuk gégus eti
3 yemek kagid! eritilmis tereyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

300 g yogdurt

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi pulbiber
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Haslanmis patatesleri iyice ezip plre haline getirin. Tavuk etini incecik didikleyin ve patatese ekleyin. Tuz ve
karabiber ile tadlandirin. Baklava yufkalarini Gge Uger ayirip her katina firga yardimiyla eritilmis tereyagi strdn.
Kisa kenarindan baglayarak beser santimlik seritler halinde kesin ve hazirladiginiz hargtan birer kasik koyarak
rulo seklinde sarin. Uglarinin agilmamasi i¢in yumurta akina batirip yapistirin. Yufkalar bitene kadar ayni iglemi
tekrarlayin. Derin bir tavada Aygicek yagini kizdirip borekleri kizartin ve servis tabagdina alin. Sarimsaklari ezin
ve yogurt ile kanstirip béreklerin Gzerine dokun. Tereyagini kizdirip pulbiber ekleyin ve manti boreklerin Gzerine
gezdirin. Sicak servis yapin.
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