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MANTARLI YUMURTA

250 gram mantar

6 adet yumurta

6 corba kasiJi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
tuz

karabiber

Mantarlar yiknaip limonlu suda bekletilir. Daha sonra sotelik dogranip tereyagi ile beraber tavaya alinip suyunu
cekene kadar kavrulur.

Yumurtalar bir kaba kirilip; tuz, karabiber ve sitle beraber ¢irpilir.. Karigim tavaya mantarlarin tGzerine dékillr ve
sallanarak pismesi takip edilir. Omletin alti tavadan kurtulunca ters yiz edilip diger ylzinun de pismesi saglanir.
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