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MANTARLI YUMURTA

Malzemesi:

100 gr. mantar,

5 adet haslanmig yumurta,
1 adet domates,

2 adet taze sogan,

1 ¢orba kasigi margarin,
tuz,

kirmizi biber.

Hazirlanisi:

Mantari ayiklayin ve kiicUk par¢alar halinde kesin. Bir tavanin iginde margarini eritin. Buna rendelenmis
domatesi ve kic¢ik kesilmis sogani ilave edin. Sonra mantarlari da igine atin, tuz ve karabiber ilave ederek
tavanin kapagdini kapatin. 25 dakika pisirin. Yumurtalari ortadan ikiye béldikten sonra, sarilarini bogaltin. Bos
kalan kisimlara mantarlar doldurun sicak olarak servis yapin.
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