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MANTARLI YUMURTA

Yarim paket kiltir mantar

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi zeytinyagi

4 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Taze kekik

Sogani minik minik yemeklik dograyin. Mantarlari yikayip topradini atin ve kurulayin. Kuruladiginiz mantarlari
bozuk para kaliniginda dograyin.

Tereyadi ve zeytinyagdi karisimini tavaya alin, sodanlar ve tuzu ilave edip soganlar pembelesinceye kadar orta
ateste kavurun.

Mantarlari ilave edip 2-3 dakika kadar soteleyin. Mantarlarin rengi ddénmeye baglayip yumusayinca yumurtalari
kirin ve iyice karistinm pigirin.

Tuz, karabiber ve taze kekik ile servis yapin.
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