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MANTARLI YUMURTA

https://www.elele.com.tr

2 kilttdr mantari

2 bildircin yumurtasi
3 dal maydanoz
Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Zeytinyagini tavada isitip mantarlari bitiin olarak tavaya alin. Isittiktan sora tavadan alin. iglerine yumurta kirip
tuz serpin. 6nceden isitiimis 180 derecelik firinda 15 dakika pisirsin. Yumurtalar pisince firndan alin. Ince
kiylmig maydanoz yapraklari ve karabiber ile stsleyerek servis yapin.
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