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MANTARLI YASSI MAKARNA

Malzeme:

1 ¢corba kasigi krema

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 dis sarimsak

2 adet arpacik sogan

2-3 dal feslegen

Uzeri icin :

parmesan peyniri

feslegen

Kaynayan suya tuz ve birka¢ damla siviyag ekleyip makarnayi 6 dakika haslayin ve stiziin. Soganlari yemeklik
dograyip sarmisagi rendeleyin. Mantarlari ince ince dilimleyin. Yapismaz ylzeyli bir tavada sodan, sarimsak ve
dogranmig fesledeni siviyag ile soteleyin. Dogranmis mantarlari ilave edip bir siire daha soteleyin. Kremayi ilave
edip koyulasana kadar pisirin. Son olarak stuzilmis makarnayi ilave edip sosla iyice karistirin. Parmesan ve
feslegen yapraklariyla stsleyerek servis edin.
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