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MANTARLI YAHNI

Eldeki eti, muntazam parc¢alara ayirip yikadiktan sonra, dogranmis soganla beraber tencerede kavurmali,
tuzunu ve biberini katmali. Diger taraftan mantarlarin Gst kabuklarini gikarip dogramali. Tereyagda hafif tertip
kizdirp hazirlamali. Bunlari da et tenceresine ilave etmeli. Tencere i¢indekileri drtecek miktarda su koyarak

tencereyi kapamali. Kendi halinde pismesine birakmalidir.
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