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MANTARLI VE TAVUKLU PIDE

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Adet Domates

3 Corba Kasigi siviyad

750 gr mantar

1 Kg. un

2 Adet Domates

1 GCay Kasigi tuz, karabiber, pulbiber
1 Kg. tavuk gégsu

3 Adet sivri biber

20 gr maya

1 Fiske tuz

Mayayi suda eritin. Un ve tuzu bir kaseye alin. Mayali suyu ilave edip kulak memesinden yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlin ve 1 saat dinlendirin. Hamurdan 4 adet portakal
blyUkliginde parca koparin. Her bir parcayi unla birlikte agip istediginiz sekli verin. Mantarli i¢ igin kip
dogranmis mantari siviyagda kavurun. Kabuklari dogranmis ve kiip dogranmis domates, tuz, karabiber ve
pulbiberi ilave edip 1-2 dakika daha kavurduktan sonra iinmaya birakin. Tavuklu i¢ i¢in, kugbasi dogranmis
tavuk g6gsini margarin ile kavurun. Kabuklar soyulmus ve kiip dogranmis domates, sivri biber, tuz, karabiber,
pulbiber ilave edip 1-2 dakika daha kavurduktan sonra ilinmaya birakin. Hamurlarin yarisina mantarli yarisina
tavuklu hargtan pay edin. Onceden isitiimig 200 derece firinda altlar ve Ustleri kizarana kadar pisirin.
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