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MANTARLI VE SOGANLI ERISTE

1 Paket eriste

2 It. (8 bardak) su

Tuz

Mantarli sos icin:

200 gram mantar

3 corba kagsiJi tereyagdi

2 adet kuru sogan

3 adet domates

1 corba kasigi taze kekik
Yarim cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Eristeyi, tuz ilave ettigimiz 2 litre kaynar suda 10 dakika haslayip sizin. Mantarlari yikayip kagit havlu ile
kuruladiktan sonra ince dograyin. Mantarli sos i¢in; tereyagdini eritip dogranmis soganlari pembelegtirin.

Mantarlari sogana ilave edin. 2 dakika ¢evirip, dogranmis domatesleri ekleyin. Sosu 10 dakika kaynatin.
Dogranmis kekik, taze ¢ekilmis karabiber ve tuz ile lezzerlendirin. Eristeleri ilave ederek sos ile karistirin.
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