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MANTARLI VE SALAMLI YAZ SALATASI

https://www.aytac.com.tr

1 paket AYTAC SIiP SAK PILIC SALAM
500 g kdltir mantari

1 demet taze yesil sodan(ince kesilmis)
2 adet olgun domates (soyulmus ve kiguk kip kesilmig)
5 yaprak kivircik

1/3 su bardagi zeytinyagi

3 yemek kagig sirke

1 yemek kasigdi dijon hardali

1 dis sarimsak (soyulmus ve ezilmis)

1 kUguk arpacik sogani (kiyllmig)

Tuz

Gekilmis tane karabiber

1 Mantarlar nemli ve temiz bir bez ile silin, kdklerini ¢ikartin. ince ince dograyin.

2 AYTAG SIP SAK PILIC SALAMIart kiipler halinde kesin.

3 BuyUk bir kapta mantar ile dilimlenmis AYTAG SIP SAK PILIC SALAM, yesil sogan, domates ve kivircig
birlegtirin; kenara koyun.

4 Kuguk bir k&sede zeytinyadl, sirke, hardal, sarimsak, arpacik sogani, tuz ve ¢ekilmis tane karabiberi karigtirin.
5 Hafifce ¢irpip biftekli salatanin Gzerine dokiin, servis edin.
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