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MANTARLI VE PESTOLU MAKARNA

https://www.elele.com.tr

15-20 mantar

15 kiraz domates

3 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi rendelenmis parmesan veya eski kasar peyniri
1 cay bardagi krema

1 paket yUksik makarna

1 dal taze reyhan

Zeytinyaginin yarisini isitip sarimsaklari, domatesleri ve mantarlari yiksek ateste 10 dakika boyunca kavurun.
Makarnayi ilave edin, 5 dakika daha kavurun. Uzerini értecek kadar sicak suyu, 2 ¢cay kasigi kadar tuzu ve
kalan zeytinyagini ekleyin.

Tencerenin kapagdini kapatip arada bir karistirarak 10 dakika boyunca pisirin. Suyunu ¢ekince ocaktan alin,
rendelenmig parmesan peynirini ve isitiimig kremay! ilave edip harmanlayin.

En son reyhan yapraklar ekleyin. Tencerenin kapagini kapatin. Bir stire dinlendirdikten sonra sicak servis yapin.
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