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MANTARLI VE PASTIRMALI TAVUK

1 bdtln tavuk (veya 6-8 adet tavuk but ve gégis pargalan)
2 yemek kasigi zeytinyagi

150 gram pastirma

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet blyUk sodan (dogranmig)

3 dis sarimsak (ezilmis)

2 adet havug (dogranmig)

200 gram mantar (dilimlenmisg)

2 yemek kasigi un

2 su bardag tavuk suyu

1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay kasigi kekik

2 adet defne yapragi

Tuz ve karabiber

Servis Igin:

Taze dogranmis maydanoz

Kizarmig ekmek veya tereyagli patates piresi

Tavuk pargalarini tuz ve karabiber ile tatlandirin.

Genis bir tencerede zeytinyagini isitin ve dogranmis pastirmayi ekleyerek gitirlagsana kadar pigirin.
Pastirmayi bir kenara alin, ayni yagda tavuk pargalarini altin rengi olana kadar kizartin.

Ayni tencereye tereyadini ekleyin ve sogan, havug, mantar ve sarimsagi ekleyerek birkac dakika soteleyin.
Tavuklari tekrar tencereye alin, Uzerine un ekleyip hafifce karigtirin.

Tavuklarin Gzerine tavuk suyunu dékin.

Domates salgasi, kekik ve defne yapraklarini ekleyin.

Kaynadiktan sonra altini kisin ve yaklasik 1,5 saat kapagi kapali sekilde pisirin.

Tavuk iyice pistiginde, defne yapraklarini gikarin.

Uzerine taze dogranmig maydanoz serperek sicak servis yapin.
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