—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI VE MISIRLI TACO

2 su bardagi konserve misir

500 gram kuiltir mantar (dérde bélinmas)
1 tath kasigi kekik

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

1 kasig1 kimyon

Tuz

1 adet ince dogranmis sogan

2 yemek kasigi salsa sos

2 tane lavas

Konserve misirin suyunu siiziin, mantarlarla birlikte soteleyin. Uzerine soganlari, baharatlari ve tuzu ekleyip,
ocagin altini kapatin. Lavaglari, 200 derece firinda 10 dakika bekletin. Bir servis tabagina lavaglar yerlegtirin.
Uzerine salsa sos surtn. Mantarli misirl karigimi, lavaglarin Gzerine pay edip, servis yapin.
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