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MANTARLI VE MISIRLI PAY

100 gr margarin

2 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 cay kasigl kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

200 gr mantar

3 adet domates

1 su bardagr misir

2 dal feslegen

100 gr cheddar peyniri
300 gr rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Hamur malzemelerini derin bir kapta yogurun. Hamuru streg film ile kaplayip buzdolabinda 30 dakika
dinlendirin.

Hamuru ikiye béliin. llk bezeyi tezgaha alip Gzerine un serpin. Yagladiginiz tart kalibinin biyUkliginde agip
kaliba yerlestirin.

Domatesleri ince olacak sekilde dilimleyin. Mantarlari daha kalin olacak sekilde dilimleyin. Tart hamurunun
ortasina mantar ve domates dilimlerini, misirlari, peynirleri ve feslegen yapraklarini kat kat olacak gekilde
yerlestirin. Uzerine tuz ve karabiber serpin.

Diger bezeyi ayni buyukliikte agin. Payin Gzerini kaplayin. Kenarlarini kivirin. Tam ortasina arti seklinde kesik
atin. Onceden isitiimis 160 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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