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MANTARLI VE LOR PEYNIRLI TART

135 Gr Sana Hamurigi

2 Adet yumurta

2 Dis sarimsak

3 Adet yutka

1 Gorba Kasigi maydanoz
270 gr mantar

0,5 Cay Kasigi taze biberiye
0,5 Gay Bardag aycicedi yag
200 gr ricotta peyniri

0,5 Su Bardagi krema

1 Tutam Muskat

1 Cay Kasig kekik

Mantarlar ince dograyin. Tavada margarinin yarisini eritip mantarlar soteleyin. Sarimsagi rendeleyip ekleyin.
Kekik, biberiye, muskati ilave edin. Ocaktan alarak sogumaya birakin. 23 cm[?]lik yuvarlak firin tepsisini
yaglayin. Yufkay1 30 x 30 cm blyukliginde kare seklinde kesin. Aralarina siviyag sirerek kaliba yerlestirin.
Ricotta peyniri, yumurta ve kremayi mikserle girpin. Peynirli karigimin yarisini yufkanin Gizerine doékin. Mantarlari
ilave edin. Kalan karisimi Gzerine yayin. 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Uzerine ince kiyilmis maydanoz
serperek servis yapin. Mantarli ve lor peynirli tart artik hazir.
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