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MANTARLI VE KUSKONMAZLI MAYONEZ

200 gr (1 su bardagi) mayonez

250 gr kiicik mantar (silinip, temizlenerek ince dilimlenmis)
500 gr kugkonmaz (haglanip, 2,5 cm boyunda dogranmig)

1 corba kasigi taze sodan (ince dogranmig)

2 yumurta (kati pisirilip, ince dilimlenmig)

Sosu :

6 corba kasiJi zeytinyagi

2 corba kagsiJi sirke

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Sosu hazirlamak igin bitlin sos malzemesini, orta boy bir kasede ¢atalla iyice déviniz. Dilimlenmis mantarlari
katip, yarim saat bu sosta birakiniz. Dogranmis kuskonmaz, mayonez ve soganlari ekleyip, kugskonmazlar
ezmeden iyice karistiriniz. Salatayi blyUk bir servis tabadina koyup, yumurta dilimleriyle stisleyerek hemen
servis ediniz.

Not: ince dogranmis yesil salata Ustiinde servis edebileceginiz kuskonmazli ve mantarli mayonez, soguk etlerin
yaninda son derece lezzetlidir.
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