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MANTARLI VE KEPEKLI KREP

300 gr kepekli un

200 gr porcini mantari
Maydanoz

100 grmargarin

1 tutam tuz

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

Derin bir kasede 350 ml su, kepekli un ve bir tutam tuzu karistirip krep hamurunu hazirlayin.

Krep i¢in: Yumurta,un,sut ve tuzu karistirip dinlendiriyoruz.

Kizgin yapismaz ylizeyli tavada yagi ekleyip karisimdan 1 kepge aktarip 3 dakika pisirin. Hazirladiginiz krepleri
eskenar dortgen kesin. Kestiginiz krepleri kaynayan tuzlu suda 2-3 dakika haglayin.

Mantarlari ayiklayin. Kaynayan suda 2 dakika hagladiktan sonra boyuna dograyip yarim ¢orba kasigi eritilmig
yag ile tavada soteleyin. Hagladiginiz krep hamurlari ile sotelediginiz mantari tavada 2-3 dakika ¢evirip
dogranmig maydanoz ile servis yapin.
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