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MANTARLI VE ETLI HAMBURGER

https://www.sek.com.tr

4 adet hamburger ekmegi

250 g kiyma,orta yagli

80 g TAT Konserve Mantar, dogranmis
1 adet sodan,ince dogranmig

1 yemek kasigi TAT Ketcap

40 g TAT Pratik Dogranmig Domates

1 yemek kasigi TAT Kebap Sosu

Tuz

Karabiber

kiymayi koyup bir siire soteleyin. Sodani ve mantari da ekleyip sotelemeye devam edin. Daha sonra dogranmig
domatesi, ketgabi ve kebap sosunu ilave edip bir slire daha pigirin. Tuz ve karabiber ekleyip tavayi ocaktan alin.
Hazirladiiniz harct hamburger ekmeklerinin igine ddkup servis edin.
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