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MANTARLI VE ERITME PEYNIRLI PizzZA

250 gr bugday unu

150 ml ik su

Yarim paket Pakmaya Eksi Mayali Esmer Ekmek Harci
1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi zeytinyagi
Pizza malzemesi igin:

6-7 adet mantar

4-5 adet bebe kabak

10 adet taze sultani bezelye
4 adet eritme lggen peynir
30 gr parmesan peyniri

Sosu igin:

1 tath kasidi ketcap

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi zeytinyagi

1 tutam kekik

1 adet kdzlenmis kapya biber

Bugday ununu hamur yodurma kabina aktarin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayall Ekmek HarciZlnin tamamini
ekleyin. Tuzu ekleyip harmanlayin. Zeytinyagini ekleyip hafif¢ce karistirm. En son kontrolll olarak dl¢uli suyu
yavag yavas ekleyin. PUrlizsliz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurun Uzerini 6rtlin, oda 1sisinda, mayalanmasi i¢in 30-45 dakika dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamuru bir kez daha yogdurun. Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerine alin. Hamurdan 2 esit
parca elde edin. Avucunuzda toparlayip her hamurdan orta boy, yuvarlak pizza kaliniginda hamurlar elde edin.
Yagl kagit Uzerine yerlestirip Gzerlerine hafifce un serpin ve ikinci kez mayalanmasi igin 30 dakika daha
dinlendirin.

Sosu igin tim malzemeyi karistirin. Sosunuz hazirdir.Dinlendirdiginiz pizza hamurlarin Gzerine hazirladiginiz
sostan sirdn. Dilimlenmis mantarlari, boyuna ikiye kesilmis bebe kabaklari, temizlenmis taze sultani bezelyeleri
serpin. En son kl¢lk pargalara ayirdiginiz eritme t¢gen peynirleri de malzemelerin arasina paylastirin.
Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda, 20 dakika pisirin. istege gére incecik tiraglanmig parmesan peyniri
esliginde, sicak sicak servis yapin.
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