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MANTARLI VE DOMATESLI SPAGETTI

1 kilo 0 numaral spagetti

2 corba kagsidI tepeleme tereyagi
Mantar:

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi sogan, ince kiyllmig
1/2 su bardagi dilim mantar

1/2 tatl kagigi tuz

Karabiber

Domatesi:

1 kilo domates

1 kahve fincani rafine yagi

1 orta boy sogan, ince kiyllmig

1 dis sarimsak, ince kiyilmig

1/4 tatl kagigi tuz

1/2 adet defne yaprag

Tuzlu bol kaynar suda spagettiyi 8 dakika haslayiniz.

Hemen siizgece doklnuz. Uzerine yapismamasi i¢in 1 litre kaynar su dokerek stzillince hemen tenceresine
dokup, Uzerine tereyagini kizartip ilave ediniz.

Gatalla kirmadan bir kere karistirip tevzi tabagina bosaltiniz.

Domates sosu igin, domatesleri yikayip kabuklarini soyup ince ince kiyiniz.

Kiguk bir tencereye yagdi koyup kizdirip sogan ve sarimsagi ilave ederek 1 dakika kavurunuz.

Butlin malzemeyi ilave ederek bir kere kaynattiktan sonra birakacadi suyu ¢ekinceye kadar orta ateste 10-15
dakika pisirip kenara ayiriniz.

Mantarli sos igin, bir tavaya yagdi koyup kizdiriniz. Sodani ilave edip bir kere karistirarak mantari ilave ediniz.
2 dakika kavurup tuz, biber ve domatesini ilave edip 3-4 dakika pisirip bir kenara ayiriniz.

Spagettinin Gzerine mantar ve domates sosu ilave ederek servis yapiniz.
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