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MANTARLI VE DOMATESLI BRUSCHETTA

300 gr Tat Mantar Konservesi

8 dilim tost ekmegi

1/4 su bardagi zeytinyagi

30 gr Sek Tereyag!

3 dis ezilmis sarimsak

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 corba kasigi kapari

60 gr. dilimlenmig siyah zeytin

1 kutu Tat Dogranmis Domates

1/3 bardak dogranmis taze feslegen

Ekmeklerin kdselerini keserek bir tarafina zeytinyagdi sirip ekmekleri hafifce kizartiniz. Tereyadini bir kapta
eritip icine sarimsak ve dogradiginiz Tat Mantarlar atarak 5 dakika pigiriniz. Sirke ve limon suyu ile kapariyi
suyu buharlasana kadar karigtirarak pisiriniz. Karigimi orta boy bu kaba alarak sogutunuz. Zeytin, Tat
Dogranmis Domates ve sarimsagi ekleyiniz. Ekmeklerin (izerine surerek servis yapiniz.
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