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MANTARLI VE BAHARATLI MAKARNA SOSU

5 adet dilimlenmis mantar
2 yemek kasigi salga
yarim su bardagi su

1.5 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi kori

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi biber

1 yemek kagigi kekik

Tuz

Mantarlar sularini salincaya kadar kisik ateste pisirin. Sularini salan mantarlarin izerine suda ezdiginiz salgay!
ilave edin. Margarinle birlikte kavurun.

Kisik ateste karisim kaynamaya basladiginda geri kalan butiin malzemeleri ekleyip 2-3 dakika daha kisik ateste
tutun. Hig¢ bir asamada ocagin sicakhidini ¢ok artirmayin.
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