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MANTARLI USKUMRU

6 kisi icin gereken malzeme:
2 orta boy sogan,

1 sap taze sogan,

6 orta boy uskumru,

1 dis sarimsak

3 corba kagsiJi sirke

150 gr. mantar

40 gr. tereyag,

tuz,

biber

Yapiligt:

Temizlenmis uskumrularin iki yaninda bigakla iki, G¢ kesik yapin, tuz, biber karigimina bulayin, firina girecek bir
Izgaraya dizin. Firininiz yoksa, biraz daha iri uskumrular alin ve fileto ¢ikartin. Tuzlayip, biberleyin, unlayin,
zeytinyaginda tavada kizartin. Baliklarin manzarasi daha az gizeldir, fakat lezzet degismez.

Mantarlari, taze ve kuru sodani, sarmisagi ince ince dograyin, tereyagi ile tencereye koyun. Mantar suyunu
¢ekip, yag cizirdamaya baglayincaya kadar pisirin. O zaman sirkeyi katin, tuzlayip, biberleyin, 2 dakika
kaynatin. Baliklar servis tabadina dizin, tavadaki sosu Gzerine dékin. Yarim kesilmis domateslerle sisleyin.
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